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- t t t  trên t ngang, và .
- T t này dành cho  thông t ng trong gia ình. T t 
này không dành cho  trong các môi t ng khu v c dành
cho nhân viên trong hàng, làm t ng , phòng, trang t các
môi t ng làm khác.  th i, không  v khách hàng
trong khách , phòng, trang t và các môi t ng dân c khác.
-  t t không c cách dùng cho ích khác
v i chính  t t không theo ng

, hành không h p vàSHARP xin c t
 trách v i t t gây ra b i t t .

- Luôn t phích  t t sau khi .
-  t t 30 t t c khi sinh.

4

- t  t t v i có dây t. b phích
c vào  t ng cách.

- Không t  t t v i công t gi bên ngoài dùng  t
 t xa  tránh tình nguy .

- Không t t t t cháy  t bàn rèm
.

- Không t t t sát vào t ng vào các t t b khác.  t
ít t là 10 cm t sau và 10 cm phía trên  t t b . Không t t

 t gì lên  t t .
-

- Không  t t t mà không có giám sát.
- Trong quá trình t t t , h i nóng c thoát ra qua các  thoát
khí, do ,  tay và t i cách an toàn v i h i
nóng thoát ra. Ngoài ra, hãy  t v i h i nóng khi  tháo chiên
ra  t t .
- Các t  t t có t t nóng sau khi .
- Sau khi  t t , kim bên trong t nóng,  tránh t

v i kim bên trong sau khi .
- t phích ngay  t  t khói lên t  t t . i t khói
thì tháo ra  t t .



EMF)

- Thi t b có h t g o v quá t, u h t g m soát t bê
t g g ho t g, h t g o v s t g c b t và thi t b s

g cò ho t g a. Khi ó thì rút dây .

Thi t b c t g b b m th i gia . Khi b m th i gia m c v 0,
s có g báo và t g t t. t t thi t b g tay, hãy xoay m
gi c u kim g h v 0.

u ý: u rút i chiê t g lúc u, thi t b g s t t t g (T g khi b
gi g m c) khi g i chiê tr i thì thi t b t ho t g

i.

5

- Thi t b có g tác bê t g, khi rút
.
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Danh sách Nhi t  Th i gian 
Rã ông 80oC 5-10 

Khoai tây chiên 200 oC 13-18 
Cánh gà 200 oC 17-22 

ùi gà 200 oC 20-25 
Th t 200 oC 10-15 
Tôm 160 oC 6-10 
Cá 180 oC 8-15 

Bánh 180 oC 8-12 
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V n  Nguyên nhân Gi i pháp 
N i chiên không d u 
không ho t ng 

Thi t b  không c c m vào ngu n 
i n. 

C m phích c m i n vào ngu n i n có 
n i t. 

B n ch a xoay núm h n gi  t i th i gian 
mong mu n. 

Xoay núm h n gi  n th i gian mong 
mu n  b t thi t b . 

N i chiên không c a vào thi t b  
úng cách. 

Ch nh l i n i chiên và t vào thi t b  úng 
cách. 

Các th c ph m chiên 
v i n i chiên không d u 
không c t c 
nh  mong mu n. 

L ng th c ph m trong r  chiên quá 
l n. 

C t nh  th c ph m. Nh ng th c ph m nh  
c chiên u h n. 

Nhi t  thi t l p quá th p. Xoay núm i u khi n nhi t  t i nhi t  
mong mu n. Tham kh o m c “ CÀI T” 

Th i gian n u quá ng n. Xoay núm h n gi  t i th i gian mong 
mu n. Tham kh o m c” CÀI T” 

Th c ph m chín không 
u.  

M t s  lo i nguyên li u c n ph i c 
o n a ch ng trong th i gian n u. 

Các nguyên li u n m trên cùng ho c trên 
nhau, c n c l c ho c o m t sau ½ 
th i gian n u. Tham kho  m c “ CÀI 

T” 
Snack chiên không 
giòn. 

B n ã s  d ng lo i snack c n ph i 
chiên theo ki u truy n th ng. 

Ph  m t l p d u lên món n Snack chín 
vàng u. 

Không th  y n i 
chiên vào thi t b . 

Có quá nhi u th c ph m trong r  chiên. KHÔNG  th c ph m y r  chiên, tham 
kh o b ng “CÀI T”. 

R  chiên không c t trong n i chiên 
úng cách. 

t r  chiên xu ng n i chiên cho n khi 
b n nghe th y ti ng click. 

Khói bay ra kh i thi t 
b . 

B n ang n u các nguyên li u d u m . Khi b n chiên các nguyên li u d u m  
trong n i chiên không d u, m t l ng l n 
d u s  ch y xu ng n i chiên. D u nóng s  
t o ra khói. i u này không nh h ng 

n thi t b  ho c k t qu  cu i cùng. 
N i chiên v n ch a d  l ng d u m  t  
l n s  d ng tr c. 

Khói là do d u m  nóng lên trong ch o. 
Hãy ch c ch n r ng b n làm s ch n i chiên 
úng cách sau m i l n s  d ng. 

Khoai tây t i c 
chiên không u trong 
n i chiên không d u. 

B n ã không s  d ng úng lo i khoai 
tây. Ho c c t khoai tây không ng u. 

S  d ng khoai tây t i và m b o chúng 
gi  v ng trong quá trình chiên. 

B n ã không r a s ch khoai tây úng 
cách tr c khi chiên chúng. 

R a s ch khoai tây úng cách  lo i b  
tinh b t t  bên ngoài. 

Khoai tây chiên t i 
không giòn khi chúng 
ra kh i n i chiên không 
d u. 

 giòn c a khoai tây chiên ph  thu c 
vào l ng d u và n c trong khoai tây 
chiên. Hãy l c sau ¼ th i gian,  chúng 

u 

Hãy ch c ch n r ng b n làm khô khoai tây 
úng cách tr c khi b n thêm d u. 

C t khoai tây nh  h n  có k t qu  t t 
h n. 
Thêm m t chút d u cho k t qu  t t h n. 

 




